




della fornitura in 

servizio di assistenza autorizzato.

Il materiale della confezione non è un giocattolo per bambini! Tenere il
sacchetto di plastica lontano dalla portata dei bambini; pericolo di
soffocamento!

tecnici corrispondano
a quelli della rete elettrica disponibile. I dati tecnici di identificazione si
trovano su
Il presente apparecchio deve essere utilizzato unicamente allo scopo per
cui è stato progettato, ovvero come cucina a gas per uso domestico.
Qualsiasi altro utilizzo è considerato non conforme e pertanto pericoloso.
Questo apparecchio è stato progettato e costruito in conformità con le
normative applicabili per gli apparecchi da cottura domestici e rispetta tutti i



requisiti di sicurezza previsti, comprese le temperature superficiali. 
Alcune persone, con maggior sensibilità della pelle, potrebbero avere una 
percezione più marcata della temperatura in alcuni componenti che tuttavia 
sono sempre entro i limiti consentiti dalle norme. 
La completa sicurezza di un prodotto dipende anche dal corretto utilizzo, si

prodotto, in special modo in presenza di bambini.
L'apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capacità fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o con mancanza di
esperienza e conoscenza, a meno che non abbiano ricevuto supervisione o
istruzioni.
I bambini devono essere sorvegliati affinché non giochino con
l'apparecchio.
Il costruttore declina ogni responsabilità per eventuali danni a persone o

durante la 
Non tentare di modificare le caratteristiche tecniche del prodotto in quanto

responsabilità per eventuali danni/inconvenienti derivanti dal mancato
rispetto di questa condizione.

mezzo di sistemi di controllo remoto.
Non effettuare alcuna operazione di pulizia o manutenzione senza avere

elettrica.

naturali aperture di ventilazione aperte o installare un dispositivo



aumentare il livello di ventilazione meccanica dove è presente.
Gli apparecchi e i sistemi a gas devono essere controllati regolarmente per
un funzionamento corretto. Regolatore, flessibile e relativo morsetto
devono essere controllati regolarmente e sostituiti secondi i periodi
consigliati dai produttori o quando necessario.
Pulire regolarmente i bruciatori a gas. Le fiamme devono essere blu e
bruciare in modo uniforme.
Una buona combustione è necessaria negli apparecchi a gas. In caso di
combustione non completa, può svilupparsi monossido di carbonio (CO). Il
monossido di carbonio non ha colore, odore ed è un gas molto tossico che
ha effetti letali anche a piccole dosi.
Richiedere informazioni sui numeri di telefono di emergenza per il gas e
sulle misure di sicurezza in caso di gas al proprio fornitore locale di gas.
Cosa fare quando si sente odore di gas:

o On usare fiamme libere e non fumare. Non azionare i tasti elettrici
(per es. luci, campanello di ingresso, etc). on usare un telefono o
un cellulare. Rischio di esplosione e intossicazione!

o Aprire porte e finestre.
o Chiudere tutte le valvole sugli apparecchi e sui contatori del gas.
o Controllare tutti i tubi e i collegamenti per verificarne la tenuta. Se

o Avvisare i vicini.
o Chiamare i pompieri. Usare un telefono fuori dalla casa.
o Non entrare di nuovo finchè non si riceve comunicazione sulla

sicurezza.

Bisogna prestare attenzione a evitare di toccare gli elementi che si
riscaldano.
Non usare mai il prodotto quando giudizio e coordinazione sono

evapora ad alte temperature e può provocare incendi poiché prende fuoco
a contatto con superfici calde.
Non mettere materiali infiammabili vicini al prodotto poiché i lati possono

Tenere tutte le aperture di ventilazione libere da ostruzioni.
Non riscaldare lattine chiuse e barattoli di vetro nel forno. La pressione che
si può creare in contenitore/barattolo può farli esplodere.
Non mettere vassoi per la cottura al forno o fogli di alluminio direttamente



forno.
Non usare agenti pulenti abrasivi o raschietti duri in metallo per pulire il
vetro dello sportello del forno poiché potrebbero graffiare la superficie
rovinando il vetro.

provocare uno shock elettrico.
È importante inserire la griglia e/o la teglia nelle rastrelliere laterali in
maniera corretta. Far scivolare la griglia e/o teglia sulle rastrelliere laterali
verificandone la stabilità prima di posizionare le pietanze al di sopra.
Non usare il prodotto con il vetro dello sportello anteriore rimosso o
lesionato.
Usare sempre guanti resistenti al calore quando si mettono o si rimuovono i
piatti nel/dal forno caldo.
Non chiudere il coperchio superiore prima che le piastre calde o i bruciatori
si siano raffreddati. Asciugare il coperchio prima di aprirlo per evitare
perdite di acqua nelle sezioni posteriore e interna del forno.



Assicurarsi che la spina si adatti bene alla presa e che non provochi
scintille.
Non utilizzare cavi danneggiati, tagliati o prolunghe: utilizzare solo il cavo
originali.
Assicurarsi che non vi sia liquido o umidità sulla presa quando viene

Assicurarsi che il collegamento del gas sia installato e che non vi siano
perdite di gas.

ammesso.
Questo apparecchio serve solo per cucinare. Non deve essere usato per

Il produttore non sarà responsabile per danni provocati da uso o gestione
non corretti.
Il forno può essere usato per scongelare, cuocere al forno, arrostire e
cuoce gli alimenti.

sia in posizione di chiusura.

o Si deve prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti

o La porta forno diventa calda, usare la maniglia.
o Al fine di evitare bruciature e scottature, i bambini devono essere

tenuti lontani.
Assicurarsi che i cavi di alimentazione di altri prodotti in prossimità

intrappolati nella porta del forno.



ATTENZIONE: Una volta installato correttamente, il vostro prodotto
soddisfa tutti gli standard di sicurezza previsti per questa categoria di

sotto), perché queste parti, non essendo progettate per essere toccate,
potrebbero presentare dei bordi o delle superfici potenzialmente pericolosi
che potrebbero causare delle ferite.

AL PRIMO UTILIZZO DEL FORNO
o

o Accendere il forno vuoto alla massima temperatura per eliminare
tracce di grasso ed odori dagli elementi riscaldanti e dai
componenti.

o

con un panno imbevuto di acqua e detersivo neutro; asciugare poi
perfettamente.

ATTENZIONE: Non utilizzare detersivi molto abrasivi o raschietti taglienti in
metallo per pulire i vetri della porta del forno perché potrebbero graffiarne
la superficie, e questo potrebbe provocare la frantumazione del vetro.
Non rivestire in nessun caso le pareti e/o il fondo del forno con fogli di
alluminio. Non posizionare teglie o la leccarda sul fondo del forno.
Non rivestire il piano cottura con fogli di alluminio.
RISCHIO DI INCENDIO! Non depositare materiale infiammabile nel forno o
nel vano portaoggetti.
Usare sempre guanti da forno per rimuovere griglie e teglia (o vassoi di
cottura) dal forno mentre è caldo.

forno perché potrebbero incendiarsi.
Pulire regolarmente il forno. Evitare che olio e grasso si accumulino nel
fondo del forno e nella leccarda. Pulire subito le tracimazioni appena si



verificano.

Aprire sempre la porta del forno rimanendo lontani, attendere la fuoriuscita
di vapore e aria calda, poi estrarre o controllare i cibi in cottura.
TRATTAMENTO SICURO DEL CIBO: Lasciare il cibo nel forno per un
periodo di tempo il più breve possibile prima e dopo la cottura. Questo è
per evitare la contaminazione da organismi che potrebbero provocare
avvelenamento da cibo. Fare particolarmente attenzione nella stagione
calda.

maniglia della porta forno.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere sorvegliato. Un processo
di cottura breve deve essere supervisionato in modo continuativo.

per evitare un surriscaldamento.
Gli accessori del forno (es. griglia) devono essere installati correttamente.
NOTA IMPORTANTE: Le griglie e teglie forno (per alcuni prodotti è fornita
una sola griglia e teglia) non sono state progettate per porre gli alimenti a
diretto contatto della griglia stessa. Per la cottura riporre sempre gli alimenti
in appositi contenitori o materiali destinati al contatto alimentare.
Se il cavo di alimentazione è danneggiato deve essere sostituito da un
tecnico del servizio di assistenza autorizzato, per evitare pericoli.

alimentazione e di spina, o di
altro dispositivo che assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza
di apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa nelle
condizioni della categoria di sovratensione III, un dispositivo idoneo per la
disconnessione deve essere previsto nella rete di alimentazione
conformemente alle regole di installazione.

I bambini con meno di 8 anni di età devono essere tenuti lontani a meno
che non siano continuamente sorvegliati.
ATTENZIONE: Utilizzare solamente protezioni per il piano cottura

Qualora dovesse decidere di non utilizzare più questo apparecchio (o
dovesse sostituire un vecchio modello), prima di gettarlo al macero si
raccomanda di renderlo inoperante nel modo previsto dalle normative

rendendo inoltre innocue quelle parti suscettibili di costituire un pericolo,



uso per i propri giochi.

rottamato, rimuovere il cavo di alimentazione.



PANNELLO DI CONTROLLO

BRUCIATORI

una manopola.
Sul frontale comandi, in corrispondenza della manopola, sono riportati i 
seguenti simboli:

= rubinetto chiuso
= apertura max
= apertura min

mentre quella ridotta consente il riscaldamento delle vivande in maniera 

Per ottenere la portata ridotta, ruotare ulteriormente la manopola a fine
corsa in corrispondenza del simbolo rappresentante la fiamma piccola.
Tutte le posizioni di funzionamento devono essere scelte tra quella di
massimo e quella di minimo e mai tra quella di massimo ed il punto di
chiusura.



ACCENSIONE DEI BRUCIATORI

Per accendere il bruciatore:

Premere a fondo la manopola del rubinetto gas relativo al bruciatore da
accendere e, tenendola sempre premuta, ruotarla.
La scintilla prodotta 
accenderà il bruciatore scelto. Non continuare mai questa operazione per
più di 15 secondi. Se il bruciatore non si è acceso, attendere circa 1 minuto

accendere manualmente avvicinando una fiamma al bruciatore.

rilasciare la manopola (tempo di innesco della valvola).
Regolare il rubinetto gas nella posizione desiderata.

SUGGERIMENTI:

Una padella dal fondo largo consente una cottura più rapida rispetto a una
stretta.
Utilizzare sempre pentole adatte a ciò che si deve cucinare. In particolare,
assicurarsi che le pentole non siano troppo piccole per i liquidi, poiché
potrebbero facilmente traboccare. Inoltre, le pentole non devono essere
troppo grandi per una cottura più rapida. Infatti, grasso e succhi potrebbero
spargersi sul fondo e bruciare facilmente.
È meglio utilizzare stampi non apribili per la cottura dei dolci. Infatti, uno
stampo apribile lascia trapelare salse e zucchero, che cadono sul fondo del
forno e di conseguenza bruciano sul fondo della teglia, rendendo



difficoltosa la pulizia.
Evitare di mettere nel forno pentole con manici in plastica poiché non sono
resistenti al calore.
É importante che il diametro della pentola sia adeguato alla potenzialità del

conseguenza avere uno spreco di combustibile.
Una pentola piccola su un grande bruciatore non consente di ottenere

calore della massa liquida dipende dal fondo e dalla superficie della
pentola.

Si consiglia di coprire tutti i liquidi che devono essere portati a bollore e,
non appena il liquido inizia a bollire, abbassare la fiamma quanto basta per
mantenere il punto di ebollizione



FORNO A GAS

del piano di lavoro, che permette la regolazione del massimo e del 
minimo.Inoltre, questo rubinetto è dotato di una valvola di sicurezza che, allo 

Sulla manopola sono riportati i seguenti simboli:

= rubinetto chiuso
= resistenza superiore*
= resistenza inferiore apertura max
= resistenza inferiore apertura min

SUGGERIMENTI:

Dopo aver acceso il forno, lasciare lo sportello aperto per qualche minuto,
quindi chiuderlo e ruotare la manopola del regolatore sulla temperatura
desiderata. Preriscaldare il forno per circa 15 minuti prima di inserire il cibo
da cuocere.



Se la fiamma del bruciatore dovesse spegnersi per qualsiasi motivo, la

Per 
attendere almeno 1 minuto e ripetere quindi le operazioni di accensione.
Qualora particolari condizioni del gas erogato localmente rendano

bruciatore con la manopola in posizione portata

portata minima.

INSTALLAZIONE

L'apparecchio è dotato di piedini regolabili posti
negli angoli posteriori e anteriori della base.
Regolando i piedini è possibile variare l'altezza
dell'apparecchio in modo da garantire un
migliore livellamento con altre superfici e una
distribuzione uniforme dei liquidi contenuti in
pentole o tegami.

INSTALLAZIONE PARTE ELETTRICA



Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito da personale
qualificato e secondo le norme vigenti.

innanzitutto che la tensione corrisponda al valore indicato nella targhetta

La cucina viene fornita senza spina di alimentazione; pertanto, se non si
effettua un collegamento diretto alla rete, si dovrà montare una spina
normalizzata idonea al carico.

in conformità alle norme di sicurezza.
È possibile effettuare il collegamento diretto alla rete interponendo tra

minima fra i contatti di 3 mm.

L'unità è correttamente collegata a terra tramite una spina adatta e in base
all'apparecchio installato.
L'apparecchio è fornito senza spina: di conseguenza, è necessario
installare una spina adatta al carico indicato nella targhetta del numero di
serie.
La spina deve essere collegata a una presa adeguata. Se si desidera
collegare direttamente alla presa, è necessario interporre una rete
unipolare, conforme alle normative vigenti. Il filo marrone sotto tensione
(che proviene dal morsetto della scatola di giunzione della cucina) deve
sempre essere collegato alla fase dell'alimentazione della presa. In ogni
caso. Il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo tale da non
raggiungere in nessun punto una temperatura superiore di 50ºC rispetto



alla temperatura ambiente.
L'installazione elettrica del forno deve essere eseguita in base alle
normative locali e nazionali
L'apparecchio deve essere posizionato in modo che la spina e la presa
siano sempre accessibili.
Se non si dispone di una presa con messa a terra, farla installare da un
elettricista autorizzato.
Non posizionare il cavo di alimentazione del forno vicino alle parti calde del
forno.
Prestare la massima attenzione per non danneggiarlo.
Posizionare il forno in un luogo in cui il cavo di alimentazione raggiunga la
presa.
Non utilizzare cavi di collegamento aggiuntivi.
IL PRODUTTORE RIFIUTA QUALSIASI RESPONSABILITÀ
IN CASI IN CUI NON SIANO DISPONIBILI LE NORMALI MISURE DI
SICUREZZA.

INSTALLAZIONE GAS

Il collegamento gas deve essere eseguito da un tecnico
specializzato conformemente alle norme locali in vigore

-CIG 7129.. e 7131).

locali vigenti.

obbligatoriamente di materiale resistente al calore.

locali di distribuzione (natura del gas e sua pressione) e la
regolazione di questo apparecchio siano compatibili. Le
condizioni di regolazione di questo apparecchio sono

sottoposto a manutenzione solo da personale

fare riferimento alle norme locali vigenti.



La mancata osservanza di queste condizioni provoca il
decadere della garanzia.

UTILIZZO DI UN TUBO RIGIDO O DI UN TUBO METALLICO FLESSIBILE 
PER IL COLLEGAMENTO
Per garantire una maggiore sicurezza, si consiglia di effettuare il
collegamento all'impianto gas utilizzando tubazioni rigide (es. rame) oppure
utilizzando tubi flessibili in acciaio inox per evitare qualsiasi allungamento
dell'unità.
Per questo tipo di installazione, l'allacciamento alla rete del gas dovrà
essere effettuato utilizzando solo ed esclusivamente tubi metallici flessibili
conformi alle norme vigenti.

UTILIZZO DI TUBI FLESSIBILI NON METALLICI PER IL 
COLLEGAMENTO:
Quando la connessione (può essere facilmente ispezionata) nella sua piena 
estensione, c'è la possibilità di utilizzare tubi flessibili secondo le norme 
vigenti. Il tubo flessibile deve essere stretto utilizzando morsetti secondo le 
norme vigenti. Il tubo flessibile deve includere le seguenti condizioni:
In nessun caso può raggiungere temperature superiori a quelle ambiente, a
meno che non si trovi in un intervallo intermedio tra i 30°C.
Non è più lungo di 1500 mm e non possa entrare in contatto con spigoli
vivi, angoli o parti mobili. Utilizzare un solo tubo in gomma, non collegare

Non presenta strozzature.
Il tubo non deve essere sottoposto a tensione, schiacciato, attorcigliato o

operazioni di allacciamento o scollegamento.
Può essere facilmente ispezionato per verificarne lo stato (fig. 17). Il
controllo di conservazione del tubo flessibile consiste nel verificare che:

o Non presenti tagli di crepe, segni, bruciature sia sulle estremità



che su tutta la sua estensione
o Il materiale non sia indurito, ma presenti la sua normale elasticità,
o Le fascette di fissaggio non siano arrugginite.
o Il termine di scadenza non sia scaduto.

SOTITUZIONE DEI BRUCIATORI

Togliere i supporti delle pentole.
Estrarre i cappellotti e i deflettori a parete dei bruciatori.
Utilizzando una chiave a bussola da 7 svitare e togliere gli ugelli
sostituendoli con quelli richiesti per il tipo di gas in uso.



PULIZIA E CURA DELLA CUCINA

Quando non si usa la cucina è prudente chiudere il rubinetto erogatore
della linea del gas o quello della bombola. Controllare di tanto in tanto che
il tubo flessibile che collega la bombola o la linea del gas con la cucina sia
in perfette condizioni ed eventualmente sostituirlo quando presenti qualche
anomalia.
Gli alimenti liquidi (es. gocce di salsa, succo di frutta ecc.) devono essere
rimossi il prima possibile con un panno morbido imbevuto di acqua calda e
detersivo. Non usare lana d'acciaio o coltelli per rimuovere gli strati di
incrostazione. Rimuovere le macchie ostinate con una spugnetta
impregnata di sapone ben bagnata, ma bisogna fare attenzione a non
graffiare lo smalto.
Tutte le parti smaltate, comprese le griglie del piano, devono essere lavate
con acqua saponata o altri prodotti che non siano abrasivi.
Asciugare preferibilmente con un panno morbido ed asciutto.
Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto e
simili, se lasciati a lungo intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Togliere i coperchi dei bruciatori e le griglie e lavarli
accuratamente con acqua calda e detersivo.
Asciugarli bene prima di rimetterli in posizione.
Inoltre assicurarsi che siano riposizionati
correttamente. Il bruciatore può essere strofinato con
lana d'acciaio o un panno leggermente abrasivo.
Per le operazioni di pulizia si può facilmente
smontare il coperchio sfilandolo verso 
averlo aperto completamente.
Pulire la porta del forno ed il coperchio in cristallo, nei modelli che ne sono
dotati, solo con acqua tiepida, evitando l'uso di sostanze ruvide o abrasive;
nelle cucine con accensione automatica è opportuno pulire periodicamente
ed accuratamente la lampadina per evitare difficoltà di accensione;
controllare inoltre che i fori dei bruciatori non siano ostruiti.



Pulire accuratamente la cavità del forno dopo l'uso quando è ancora calda.
Infatti in questo momento è facile rimuovere depositi di grassi o altre
sostanze come succo di frutta, particelle di zucchero o grassi. È possibile
riscaldare acqua detergente o uno degli appositi spray per la pulizia del
forno. Non dirigere lo spray sulle parti in acciaio opaco poiché ciò potrebbe
danneggiarle e seguire sempre le istruzioni del produttore. Pulire gli
accessori del forno (griglia, piastra, ecc.) con acqua calda e detersivo.
Rimuovere eventuali incrostazioni con una polvere leggermente abrasiva.
Non rivestire mai nessuna parte del forno con un foglio di alluminio. Ciò
provocherebbe un accumulo di calore che potrebbe danneggiare i risultati
di cottura e anche lo smalto. Controllo periodico, Controllare
periodicamente le condizioni del tubo flessibile di collegamento del gas e
farlo sostituire da tecnici qualificati non appena presenta anomalie. Si
consiglia la sostituzione annuale. Far lubrificare periodicamente i cuochi da
tecnici qualificati in caso di funzionamento anomalo far controllare la cucina
da tecnici qualificati.
Nelle cucine con porta bombola, non utilizzare questo spazio per lasciare
una bombola non collegata o vuota.



TABELLA INIETTORI

BRUCIATORE
GAS PICCOLO MEDIO GRANDE FORNO SUP FORNO INF

G30-30mbar 1.00 kW 1.80 kW 2.80 kW 1.65 kW 1.45 kW
0,55mm 0,70mm 0,85mm 0,65mm 0,60mm

G31-37mbar 1.00 kW 1.80 kW 2.80 kW 1.65 kW 1.45 kW
0,55mm 0,70mm 0,85mm 0,65mm 0,60mm

G30-37mbar 0.95 kW 1.75 kW 2.60 kW 1.75 kW 1.6 kW
0,50mm 0,65mm 0,80mm 0,65mm 0,60mm

G30-50mbar 1.05 kW 2.00 kW 2.85 kW 1.8 kW 1.45 kW
0,50mm 0,65mm 0,80mm 0,65mm 0,55mm

G20-20mbar 1.00 kW 1.75 kW 2.85 kW 1.75 kW 1.5 kW
0,75mm 1,00mm 1,20mm 1,00mm 0,92mm

G20-25mbar 1.00 kW 1.80 kW 2.90 kW 1.75 kW 1.60 kW
0,70mm 0,95mm 1,15mm 0,95mm 0,90mm

G25-25mabr 1.00 kW 1.75 kW 2.85 kW 1.75 kW 1.50 kW
0,75mm 1,00mm 1,20mm 1,00mm 0,92mm

G25.3-25mbar 1.00 kW 1.75 kW 2.85 kW 1.75 kW 1.50 kW
0,75mm 1,00mm 1,20mm 1,00mm 0,90mm



ASSISTENZA
whatsapp: (+39) 392 9348872
e-mail: assistenza@kveitalia.it

Per ricambi di consumo consultare il sito: elettrodomesticisamet.com












































































































